HOERHOF Catering 2010

Bayrisches Catering

Passierte Kartoffel suppe

Gemischter Blattsalat
Angemachte Rohkostsalate

Dazu reichen wir zwei verschiedene Dressings und einen Brotkorb mit Butter
Obazda ( Spundekés auf Bayrisch)
Wel 3wirste mit Stfem Senf
Ferkelrollbraten

Leberkése
Als Beilagen servieren wir:
Semmel oder Kartoffelkntdel

Saisonales Gemuse
Sauerkraut
Brezeln

Apfelstrudel mit VVanillesauce

Mindestper sonenzahl von 15 Gasten
390,00 € inklusiv einer Kiste Hefeweizen

Bei Austausch einzelner Komponenten berechnen wir einen Aufpreis.

Gerne erstellen wir Thnen weitere Vorschlége individuell nach Ihren Winschen.



Bayrisches Catering

Individueller Buffetvorschlag:

Suppe
Passierte Kartoffel suppe p.P. 410€
Salate
Gemischter Blattsalat p.P. 340€
Angemachte Rohkostsalate p.P. 330€
Kartoffelsalat p.P. 3,00€

Dazu reichen wir verschiedene Dressings, wie Joghurt -, Balsamico — und Kréuterdressing

Vorspeisen

Rosa gebratenes Roastbeef mit

Remouladensauce p.P. 6,50 €
Obzada (Spundekas auf bayrisch) p.P. 350€
Schmalz p.P. 250€
Hauptgange

Wei 3wiirste mit Stkem Senf p.P. 4,80 €
Ferkelrollbraten p.P. 500€
L eberkase p.P. 4,00€
Hahnchen p.P. 6,00 €
Nurnberger Bratwirstchen p.P. 3,00€
Donau Forelle p.P. 550€
Als Beilagen servieren wir :

Petersilienkartoffeln p.P. 150€
Semmel oder Kartoffelkntdel p.P. 1,80€
Kartoffelgratin p.P. 1,80€
Saisonales Gemise p.P. 190€
Rotkraut p.P. 1,60 €
Bayrisch Kraut p.P. 1,60 €
Sauerkraut p.P. 1,70€
Brezeln p.P. 2,00€
Dessert

Apfelstrudel mit Vanillesauce p.P. 400€
Dampfnudeln mit Vanillesauce p.P. 390€
Bayrisch Creme p.P. 350€
Schofferhofer Weizen 12 Flaschen 15,00 €

Die Preise gelten bei einer Mindestbestellmenge ab 5 Per sonen.



Hessisches Catering

Frankfurter Linsensuppe

Gemischte Blattsal ate
Grine Sole mit Eiern
Spundekas
Hausgemachte Tafel spitzsilze

Dazu reichen wir zwei verschiedene Dressings und einen Brotkorb mit Butter
Hessische Rippchen
Wirstchen nach Frankfurter Art
Forelle in Riesling
Als Beilagen servieren wir :
Sauerkraut

Kartoffeln oder Kartoffelplree
Saisonales Gemuse

Warmer Kirschenmichel mit Vanillesauce

Mindestper sonenzahl von 15 Gasten
370,00 € inklusiv einer Kiste Appler

Bel Austausch einzelner Komponenten berechnen wir einen Aufpreis.

Gerne erstellen wir Thnen weitere Vorschlage individuell nach Ihren Wiinschen.



Hessisches Catering

Individueller Buffetvorschlag:

Suppe
Frankfurter Linsensuppe p.P. 380€
Salate
Gemischter Blattsalat p.P. 340€
Angemachte Rohkostsalate p.P. 330€

Dazu reichen wir verschiedene Dressings, wie Joghurt -, Balsamico — und Kréuterdressing

Vorspeisen

Grine Sof3e mit Eiern p.P. 2,80€
Spundekas pP. 2,80€
Hank&s mit Musik p.P. 320€
Hausgemachte Tafel spitzsilze p.P. 550€
Lachstatar mit Keta Kaviar p.P. 500€
Gebeitzer und Réucherfische p.P. 550€
Hauptgange

Deftig geschmorte Lammkeule p.P. 6,50 €
Limburger Edelsacker Schweinebraten p.P. 500€
Hessische Rippchen p.P. 550€
Wirstchen nach Frankfurter Art p.P. 250€
Forellenfilet in Riesling p.P. 6,00 €
Als Beilagen servieren wir :

Kartoffeln p.P. 150€
Kartoffel Piree p.P. 1,80€
Sauerkraut p.P. 1,70€
Saisonales Gemise p.P. 1,90€
Butterreis p.P. 140€
Bandnudeln p.P. 1,80€
Dessert

Kirschenmichel p.P. 3,00€
Obstsal at p.P. 390€
Apfelbeignets p.P. 300€
Apfelweincreme p.P. 350€
Appler 6 Flasche 13,00 €

Die Preise gelten bel einer Mindestbestellmenge ab 5 Personen.



Franzosisches Catering

Zwiebelsuppe mit Ka&secroutons
Gemischte Blattsalate
Salat Nicoise
Geraucherte Entenbrust
Dazu reichen wir zwei verschiedene Dressings
Boauf alaficelle

Doradenfilet mit Limonenvinaigrette

Als Beilagen servieren wir :
Ratatouille
Rosmarinkartoffeln
Gemuse

Franzosi sche Rohmilchkase

Dazu reichen wir einen gemischten Brotkorb mit Baguette sowie Butter und Feigensenf

Mindestper sonenzahl von 15 Gasten
415,00 € inklusiv 6 Flaschen Cidre

Bel Austausch einzelner Komponenten berechnen wir einen Aufpreis.

Gerne erstellen wir Thnen weitere Vorschldge nach Ihren Wiinschen.



Franzosisches Catering

Individueller Buffetvorschlag:

Suppen

Zwiebel suppe mit Késecroutons p.P. 390€
Salate

Gemischter Blattsalat p.P. 340€
Angemachte Rohkostsalate p.P. 330€
Salat Nicoise p.P. 380€

Dazu reichen wir Joghurt - , Balsamico — oder Kréuterdressing

Vorspeisen

Geraucherte Entenbrust p.P. 7,50 €
Shrimpscocktail mit Zitrone p.P. 550€
Frische Austern stk. 2,50€
Variation von Fleisch und

Fischterrinen p.P. 7,50 €
Hauptspeisen

Poulardenbrust in Thymian p.P. 6,00 €
Bouillabaisse p.P. 9,00 €
Doradenfilet mit Limonenvinaigrette p.P. 7,50 €
Cog au vin p.P. 6,00 €
Boauf alaficelle ( Rindfleisch) p.P. 850€
Als Beilagen servieren wir :

Reis p.P. 1,40 €
Saisonales Gemiise p.P. 190€
Ratatouille p.P. 1,80€
Rosmarinkartoffeln p.P. 150€
Dessert

Créme Brulee p.P. 4,00€
Mousse au Chocolate p.P. 420€
Apfeltarte p.P. 380€
Kase

Rustikale K &sepl atte p.P. 550€
Franzési sche Rohmilchkase p.P. 9,50 €

Dazu reichen wir Baguette sowie Butter und Feigensenf
Cidre ( Franzosischen Apfelwein) 0,75 Flasche 550€

Die Preise gelten bel einer Mindestbestellmenge ab 5 Personen.



| talienisches Catering

Minestrone

Ruccola Salat mit Parmesan
Gemischte Antipasti Platte
Vitello Tonato
Tomate — Mozzarellamit Basilikum

Dazu reichen wir Balsamico Dressing, sowie einen Brotkorb mit Butter
Schweinefiletmedaillons mit gebratenen Artischocken
Penne mit zwei verschiedenen Saucen

( Pesto und Al Arrabbiata)
Minipizzen

AlsBeilage servieren wir :
Rosmarinkartoffeln
Mediterranes Gemuse

Tiramisu

Mindestper sonenzahl von 15 Gasten
415,00 € inklusiv vier Flaschen Italienischen Landwein

Bel Austausch einzelner Komponenten berechnen wir einen Aufpreis.

Gerne erstellen wir IThnen weitere V orschlége individuell nach IThren Wiinschen.



| talienisches Catering

Individueller Buffetvorschlag:

Suppe
Minestrone p.P. 4,20€
Salate
Ruccola Salat mir Parmesan p.P. 330€
Gemischter Blattsalat p.P. 340€
Angemachte Rohkostsalate p.P. 330€

Dazu reichen wir Joghurt - , Balsamico — oder Kréuterdressing

Vorspeisen

Gemischte Antipasti Platte p.P. 550€
Parmaschinken mit Cantaloupmelone p.P. 6,00 €
Vitello Tonato p.P. 6,50 €
Tomate — Mozzarellamit Basilikum p.P. 550€
Hauptspeisen

Meerbarbe mit Chili p.P. 750€
Riesengarnelen mit Tomatensugo p.P. 9,00 €
Schweinefiletmedaillons mit

gebratenen Artischocken p.P. 6,00 €
Penne mit zwei verschiedenen Saucen p.P. 6,50 €
(Pesto/ Al Arrabbiata)

Minipizzen p.P. 350€
Als Beilagen servieren wir :

Gnocchis p.P. 2,10€
Risotto p.P. 1,80€
Rosmarinkartoffeln p.P. 1,50 €
Saisonales Gemise p.P. 190€
Mediterranes Gemuse p.P. 1,80€
Dessert

Baileysmousse p.P. 4,00 €
Panna Cotta mit Erdbeercoulis p.P. 390€
Obstsal at p.P. 390€
Tiramisu p.P. 3,80€
Kése

Italienische K &seplatte p.P. 750€

Dazu reichen wir einen gemischten Brotkorb mit Butter und Feigensenf
Italienischen Landwein 0,75 Flasche 550€

Die Preise gelten bel einer Mindestbestellmenge ab 5 Personen.



