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Bayrisches Catering 
 

 
 

Passierte Kartoffelsuppe 
 

Gemischter Blattsalat 
Angemachte Rohkostsalate  

 
Dazu reichen wir zwei verschiedene Dressings und einen Brotkorb mit Butter  

 
Obazda ( Spundekäs auf Bayrisch ) 

 
Weißwürste mit Süßem Senf 

Ferkelrollbraten 
Leberkäse 

 
Als Beilagen servieren wir: 
Semmel oder Kartoffelknödel 

Saisonales Gemüse 
Sauerkraut 

 
Brezeln  

 
Apfelstrudel mit Vanillesauce 

 
 

Mindestpersonenzahl von 15 Gästen  
390,00 € inklusiv einer Kiste Hefeweizen  

 
 
 

Bei Austausch einzelner Komponenten berechnen wir einen Aufpreis. 
 

Gerne erstellen wir Ihnen weitere Vorschläge individuell nach Ihren Wünschen. 
 
 
 
 
 
 
 
 



Bayrisches Catering  
 

 
Individueller Buffetvorschlag: 
 

 
Suppe  
Passierte Kartoffelsuppe  p.P. 4,10 € 
 
Salate  
Gemischter Blattsalat  p.P. 3,40 € 
Angemachte Rohkostsalate  p.P. 3,30 € 
Kartoffelsalat  p.P. 3,00 € 
 
Dazu reichen wir verschiedene Dressings, wie Joghurt -, Balsamico – und Kräuterdressing 
 

Vorspeisen  
Rosa gebratenes Roastbeef mit  
Remouladensauce  p.P. 6,50 € 
Obzada (Spundekäs auf bayrisch) p.P. 3,50 € 
Schmalz  p.P. 2,50 € 
 

Hauptgänge 
Weißwürste mit Süßem Senf p.P. 4,80 € 
Ferkelrollbraten  p.P. 5,00 € 
Leberkäse  p.P. 4,00 € 
Hähnchen  p.P. 6,00 € 
Nürnberger Bratwürstchen p.P. 3,00 € 
Donau Forelle p.P. 5,50 € 
 

Als Beilagen servieren wir :  
Petersilienkartoffeln p.P. 1,50 € 
Semmel oder Kartoffelknödel p.P. 1,80 € 
Kartoffelgratin  p.P. 1,80 € 
Saisonales Gemüse  p.P. 1,90 € 
Rotkraut  p.P. 1,60 € 
Bayrisch Kraut p.P. 1,60 € 
Sauerkraut  p.P. 1,70 € 
 

Brezeln  p.P. 2,00 € 
 

Dessert  
Apfelstrudel mit Vanillesauce p.P. 4,00 € 
Dampfnudeln mit Vanillesauce  p.P. 3,90 € 
Bayrisch Creme p.P. 3,50 € 
 

 
Schöfferhofer Weizen 12 Flaschen  15,00 € 
 
Die Preise gelten bei einer Mindestbestellmenge ab 5 Personen. 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

  Hessisches Catering  
 
  
 

Frankfurter Linsensuppe  
 

Gemischte Blattsalate  
Grüne Soße mit Eiern 

Spundekäs 
Hausgemachte Tafelspitzsülze  

 
Dazu reichen wir zwei verschiedene Dressings und einen Brotkorb mit Butter  

 
 

Hessische Rippchen  
Würstchen nach Frankfurter Art 

Forelle in Riesling  
 

Als Beilagen servieren wir : 
Sauerkraut 

Kartoffeln oder Kartoffelpüree 
Saisonales Gemüse 

 
 

Warmer Kirschenmichel mit Vanillesauce 
 
 

Mindestpersonenzahl von 15 Gästen  
370,00 € inklusiv einer Kiste Appler  

 
 

Bei Austausch einzelner Komponenten berechnen wir einen Aufpreis. 
 

Gerne erstellen wir Ihnen weitere Vorschläge individuell nach Ihren Wünschen. 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Hessisches Catering  
 
 
Individueller Buffetvorschlag:  
 
Suppe  
Frankfurter Linsensuppe  p.P. 3,80 € 
 
 Salate  
Gemischter Blattsalat p.P.  3,40 € 
Angemachte Rohkostsalate  p.P.  3,30 € 
 
Dazu reichen wir verschiedene Dressings, wie Joghurt -, Balsamico – und Kräuterdressing 
 
Vorspeisen 
Grüne Soße mit Eiern p.P. 2,80 € 
Spundekäs pP. 2,80 € 
Hankäs mit Musik  p.P. 3,20 € 
Hausgemachte Tafelspitzsülze  p.P. 5,50 € 
Lachstatar mit Keta Kaviar  p.P. 5,00 € 
Gebeitzer und Räucherfische p.P. 5,50 € 
 
Hauptgänge  
Deftig geschmorte Lammkeule  p.P. 6,50 € 
Limburger Edelsäcker Schweinebraten p.P. 5,00 € 
Hessische Rippchen p.P. 5,50 € 
Würstchen nach Frankfurter Art p.P. 2,50 € 
Forellenfilet in Riesling  p.P. 6,00 € 
 
Als Beilagen servieren wir :  
Kartoffeln  p.P.  1,50 € 
Kartoffel Püree  p.P. 1,80 € 
Sauerkraut p.P. 1,70 € 
Saisonales Gemüse  p.P.  1,90 € 
Butterreis p.P. 1,40 € 
Bandnudeln p.P. 1,80 € 
 
Dessert  
Kirschenmichel  p.P. 3,00 € 
Obstsalat  p.P. 3,90 € 
Apfelbeignets  p.P. 3,00 € 
Apfelweincreme p.P. 3,50 € 
 
 
Appler  6 Flasche  13,00 € 
 
Die Preise gelten bei einer Mindestbestellmenge ab 5 Personen.  
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

 Französisches Catering 
 
 
 

Zwiebelsuppe mit Käsecroutons 
 

Gemischte Blattsalate 
Salat Nicoise 

Geräucherte Entenbrust  
 

Dazu reichen wir zwei verschiedene Dressings 
 

Bœuf a la ficelle  
Doradenfilet mit Limonenvinaigrette 

 
 

Als Beilagen servieren wir : 
Ratatouille 

Rosmarinkartoffeln 
Gemüse 

 
Französische Rohmilchkäse 

 
 

Dazu reichen wir einen gemischten Brotkorb mit Baguette sowie Butter und Feigensenf 
 
 

Mindestpersonenzahl von 15 Gästen  
415,00 € inklusiv 6 Flaschen Cidre  

 
 

Bei Austausch einzelner Komponenten berechnen wir einen Aufpreis. 
 

Gerne erstellen wir Ihnen weitere Vorschläge nach Ihren Wünschen. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Französisches Catering  
 
Individueller Buffetvorschlag:  
 
Suppen  
Zwiebelsuppe mit Käsecroutons p.P. 3,90 € 
 
Salate 
Gemischter Blattsalat  p.P. 3,40 € 
Angemachte Rohkostsalate p.P. 3,30 € 
Salat Nicoise  p.P. 3,80 € 
 
Dazu reichen wir Joghurt - , Balsamico – oder Kräuterdressing 
 
Vorspeisen  
Geräucherte Entenbrust  p.P. 7,50 € 
Shrimpscocktail mit Zitrone  p.P. 5,50 € 
Frische Austern  stk.  2,50 € 
Variation von Fleisch und  
Fischterrinen p.P. 7,50 € 
 
Hauptspeisen  
Poulardenbrust in Thymian  p.P. 6,00 € 
Bouillabaisse p.P. 9,00 € 
Doradenfilet mit Limonenvinaigrette  p.P. 7,50 € 
Coq au vin  p.P. 6,00 € 
Bœuf a la ficelle ( Rindfleisch)  p.P. 8,50 € 
 
Als Beilagen servieren wir :  
Reis p.P. 1,40 € 
Saisonales Gemüse  p.P. 1,90 € 
Ratatouille  p.P. 1,80 € 
Rosmarinkartoffeln  p.P. 1,50 € 
 
Dessert  
Crème Brulèe  p.P.  4,00 € 
Mousse au Chocolate  p.P. 4,20 € 
Apfeltarte  p.P. 3,80 € 
 
Käse  
Rustikale Käseplatte  p.P.  5,50 € 
Französische Rohmilchkäse  p.P. 9,50 € 
Dazu reichen wir Baguette sowie Butter und Feigensenf  
 
Cidre ( Französischen Apfelwein)       0,75 Flasche  5,50 € 
 
Die Preise gelten bei einer Mindestbestellmenge ab 5 Personen. 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 

Italienisches Catering 
 
 
 

Minestrone 
 

Ruccola Salat mit Parmesan 
Gemischte Antipasti Platte 

Vitello Tonato 
Tomate – Mozzarella mit Basilikum 

 
Dazu reichen wir Balsamico Dressing, sowie einen Brotkorb mit Butter 

 
 

Schweinefiletmedaillons mit gebratenen Artischocken 
Penne mit zwei verschiedenen Saucen 

( Pesto und Al Arrabbiata ) 
Minipizzen 

 
 

Als Beilage servieren wir : 
Rosmarinkartoffeln 

Mediterranes Gemüse 
 
 

Tiramisu 
 
 

Mindestpersonenzahl von 15 Gästen  
415,00 € inklusiv vier Flaschen Italienischen Landwein  

 
Bei Austausch einzelner Komponenten berechnen wir einen Aufpreis. 

 
 

Gerne erstellen wir Ihnen weitere Vorschläge individuell nach Ihren Wünschen. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Italienisches Catering  
 
Individueller Buffetvorschlag: 
 
Suppe  
Minestrone   p.P. 4,20 € 
 
Salate  
Ruccola Salat mir Parmesan   p.P. 3,30 € 
Gemischter Blattsalat   p.P. 3,40 € 
Angemachte Rohkostsalate  p.P. 3,30 € 
 
Dazu reichen wir Joghurt - , Balsamico – oder Kräuterdressing  
 
Vorspeisen  
Gemischte Antipasti Platte   p.P. 5,50 € 
Parmaschinken mit Cantaloupmelone p.P.  6,00 € 
Vitello Tonato   p.P. 6,50 € 
Tomate – Mozzarella mit Basilikum  p.P. 5,50 € 
 
Hauptspeisen  
Meerbarbe mit Chili   p.P. 7,50 € 
Riesengarnelen mit Tomatensugo  p.P. 9,00 € 
Schweinefiletmedaillons mit  
gebratenen Artischocken   p.P. 6,00 € 
Penne mit zwei verschiedenen Saucen  p.P. 6,50 € 
( Pesto / Al Arrabbiata )  
Minipizzen   p.P. 3,50 € 
 
Als Beilagen servieren wir :  
Gnocchis   p.P.  2,10 € 
Risotto   p.P. 1,80 € 
Rosmarinkartoffeln   p.P. 1,50 € 
Saisonales Gemüse   p.P. 1,90 € 
Mediterranes Gemüse   p.P. 1,80 € 
 
Dessert  
Baileysmousse   p.P. 4,00 € 
Panna Cotta mit Erdbeercoulis  p.P. 3,90 € 
Obstsalat   p.P. 3,90 € 
Tiramisù   p.P. 3,80 € 
 
Käse  
Italienische Käseplatte   p.P. 7,50 € 
Dazu reichen wir einen gemischten Brotkorb mit Butter und Feigensenf  
 
Italienischen Landwein 0,75 Flasche   5,50 € 
 
Die Preise gelten bei einer Mindestbestellmenge ab 5 Personen. 
 
 
 
 
 


