Was suchen wir? — Auszubildende Koch/Kochin

Sie essen nicht nur selbst gerne, sondern haben auch Spal3 an der Zubereitung von leckeren
Gerichten? Der HOERHOF ist bekannt fiir seine hervorragende, kreative Kiiche. Als Koch/ Kochin
sind Sie bei uns nicht nur fiir die Herstellung von Speisen zusténdig, sondern verantworten auch die
Kalkulation und Organisation von Meniifolgen und Speisekarten.

Ausbildungsinhalte

- Zubereitung von Speisen

- Erlernen von kiichentechnischen Verfahren, z.B. verschiedene Garmethoden
- Produktprédsentation im Gastraum

- Vorbereitende Arbeiten im Service und bei der Géstebetreuung

- HACCP (Hygiene- und Sicherheitssystem)

- Kostenkontrolle, Warenwirtschaft und Kiichenorganisation

Ausbildungsvoraussetzungen

- Mittlere Reife oder Abitur

- Belastbarkeit und gute korperliche Verfassung

- Handwerkliches Geschick und Kreativitit

- Schnelle und situationsbezogene Auffassungsgabe
- Offenheit fiir Neues

- Teamplayer

- Gutes kalkulatorisches Verstiandnis

Wir bieten

Eigenverantwortliches Arbeiten mit der Motivation und dem Streben nach MEHR!

Weiterbildung mit Perspektive und ein junges ehrgeiziges Team, das mit Spaf3 bei der Sache ist.

Kontakt -wir freuen uns auf Ihre Bewerbungsunterlagen

Restaurant-***Hotel HOERHOF
Obergasse 26 65510

Idstein Frau Sabine Kogge
Gastgeberin 06126 500 26
sabine.kogge@hoerhof.de
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